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De koffieproever zorgt er voot, dat U -
maand in, maand uit - Uw voorkeurskoffie
drinken kunt, constant van smaak en kwa-
liteit. En dat, terwijl er geen partij — uit
verre landen aangevoerd — gelijk is aan de
ander.

Nadat de ongebrande koffie op grootte en
op stijl beoordeeld is, wordt ze per monster
gebrand, gemalen en gezet. De vakman,
begiftigd met een bijzonder smaak- en reuk.
vermogen, bepaalt door het aandachtig
proeven van elke soort de eigenschappen.
Dan componeert hij de melange, een meng-
sel van een aantal soorten, waarbij hij niet
alleen die soorten voorschrijft, maar ook van
elke soort het kwantum., Zijn kunde en
ervaring stellen hem'in staat de uiteenlopende
eigenschappen van alle in de melange te
verwertken soorten te combineren tor een
harmonisch smaak- en geurgeheel. Zo worden
bijvoorbeeld milde Arabicas it Columbia

en Costa Rica, uit Salvador en Nicaragua
gemengd met krachtiger koffiesoorten  wit
Brazili¢, Angola en India.

Vakmanschap is meesterschap. Dat geldt voor
de koffieproever, dat geldt al meer dan drie-
honderd jaar voor de brouwers van Grolsch,
opvolgers van Gildemeester Peter Cuyper.

Grolsch, het bier met dat eigen karakter,
met die bijzondere smaak en frisheid en
dat fijne aroma.

Grolsch, met vakmanschap, met toewijding
en zorg gebrouwen, op volkomen natuur.
lijke wijze.

Grolsch, niet-gepasteuriscerd en daarom wit
en thuis even vers en fris als wanneer
U het zou drinken in de kelders

Bierkenners vragen

van de brouwerij, zo uit het proef-
kraantje van een tijpingsvat getapt;
¢n door de gezellige Grolsche
beugelfles :

3 voordelen:

® KWALITEIT: vers bier,

® GEMAK : geen
opener nodig,

® ZUINIGHEID: de
fles behoeft niet in
één keer te worden
leeggeschonken.
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